SZCZEGÓŁOWY  FORMULARZ  CENOWY                                  ZADANIE IX
WYROBY GARMAŻERYJNE
Uwagi dotyczące wypełniania:
1. Szacunkowy wykaz na rok 2020 zamieszczono w kolumnie 5.
2. Wypełnić kolumnę 6, a następnie przemnożyć ilość (z kolumny 5) przez cenę (z kolumny 6), wyliczoną wartość brutto wpisać do kolumny 7. Zsumowane wartości kolumny 7 stanowią wartość zamówienia. 
Zamawiający informuje, że cenę brutto za jednostkę (kolumna 6) należy wyliczyć w oparciu o jednostkę 1 kg, 1 L lub 1 sztuki (kolumna 4) Nie wyliczamy ceny jednostkowej w oparciu o gramaturę (kolumna 3)!
	Lp
	Nazwa artykułu
	Wymogi zmawiającego
	Jednostka przeliczeniowa
	Ilość
	Cena brutto za jednostkę
	Wartość brutto

	1. 
	Kluski śląskie z mięsem
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	120
	
	

	2. 
	Kluski śląskie bez mięsa
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	200
	
	

	3. 
	Kopytka
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	304
	
	

	4. 
	Kluski parowe
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	72
	
	

	5. 
	Kluski leniwe
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 2 kg – fresh, świeże
	kg
	160
	
	

	6. 
	Pierogi z mięsem i kapustą
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	744
	
	

	7. 
	Pierogi z kapustą i grzybami
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	58
	
	

	8. 
	Pierogi z truskawką
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	24
	
	

	9. 
	Pierogi z serem
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	252
	
	

	10. 
	Pyzy ziemniaczane bez farszu
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	168
	
	

	11. 
	Pyzy z mięsem
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 5 kg – fresh, świeże
	kg
	426
	
	

	12. 
	Uszka 
	wyrób garmażeryjny, nie mrożony, w opakowaniu do 1 kg – fresh, świeże
	kg
	6
	
	


	WARTOŚĆ  ZAMÓWIENIA  BRUTTO
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Podpis Wykonawcy
